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Hamburg
;’E?Ij” Kulinarisch X’E?Il
\/

Winterlicher Salat
mit gebratenen Perlhuhnfilets
***
Petersilienwurzelcreme
mit Frischkéseravioli

***

Norwegischer Winterkabeljau

im Lauchbett
mit Roter Bete SofRRe und Pariser Kartoffeln

oder

Hirschfilet auf TriffelbuttersofRe
mit Pilzstrudel und Romanesco

**xx

Rum-Savarin
mit Sorbet und Kompott von der Blutorange

**xx

€ 37,90

vom 12. Februar bis 14. Marz 2010



T
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Hamburg
Kulinarisch

Bunter Frihlingssalat
mit gegrilltem Lammfilet
***
Kréuterranmsippchen
mit Wachtel-Ei

***

Das Beste vom Kalb:
Medaillon vom Kalbsfilet,
Kalbsleber und Kalbsbries

auf MorchelrahmsofRe
mit buntem Friihlingsgemiise
und Gnocchi

**x*

Rhabarber-Joghurtschaum
mit Kompott

**x*

€ 37,90

ab 15. Mérz 2010

b



